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Le robot pâtissier 5L avec balance intégrée 5 kg Mathon

Un petit nouveau qui fera son apparition dès octobre dans la gamme petit électro de 
Mathon ! À un prix défiant toute concurrence, il est équipé d’un fouet, batteur plat, d’un 
crochet et d’un couvercle antiprojections, ainsi que de 6 vitesses permettant de mélanger, 
battre, fouetter ou pétrir les préparations de manière homogène.

Le petit plus ? Il possède une balance intégrée, précise au gramme près, très pratique pour 
peser les aliments tout en les ajoutant dans la cuve. Idéale pour confectionner des 
pâtisseries qui demandent beaucoup de rigueur par exemple !

Grâce à sa seconde sortie moteur située à l’avant, il sera possible d’ajouter des accessoires 
complémentaires (kit « hachoir à viande » / kit « tranchoir et râpes à légumes ») pour ainsi 
transformer le robot en appareil polyvalent.
Ce robot pâtissier est également équipé de ventouses pour une grande stabilité sur le plan 
de travail. 
En noir mat, il s’intégrera dans tous styles de cuisine, qu’elles soient claires ou foncées !

Autres caractéristiques techniques : 1600 W - balance intégrée 5 kg, précise au gramme près, 
65 dB, 6 vitesses + pulse, mouvement de mélange planétaire, corps en fonte d’aluminium, bol en 
acier inoxydable à poignée de 5L, batteur et crochet en fonte d'aluminium, fouet en acier inoxydable, 
couvercle en plastique, engrenages en métal.

L 39,5 cm x l 24 cm x H 41,5 cm
9,5 kg (avec accessoires)

REF 761127 / 299,99€ 
sur Mathon.fr
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La Gamme Ector Induction manche bois OGO

Cuisinez tout en couleur ! Cette nouvelle gamme d’ustensiles de cuisson en aluminium forgé 
avec revêtement céramique, aux excellentes propriétés antiadhésives, permettra de cuisiner 
tous types de plats en limitant les matières grasses. L’aluminium permet une montée rapide 
en température et une répartition parfaitement homogène de la chaleur. Inspirée de la 
nature, dans un style scandinave, de par le choix de ses matériaux et de ses couleurs, cette 
gamme de produits de cuisson en vente sur Mathon.fr est compatible tous feux dont 
l’induction. Disponibles dans différentes tailles, les personnes seules, les couples ou les 
familles trouveront facilement le contenant le mieux adapté à leurs besoins !

Manches en bois de chêne massif naturel et isolant. Lavage à la main recommandé.

Casserole :
Ø 16 cm : Jaune ref 108002 / Vert ref 108016 – 42,95€ 
Ø 18 cm : Jaune ref 108003 / Vert ref 108017 – 46,95€
Ø 20 cm : Jaune ref 108004 / Vert ref – 49,95€

Poêle :
Ø 20 cm : Jaune ref 108005 / Vert ref 108019 – 42,95€ 
Ø 24 cm : Jaune ref 108006 / Vert ref 108020 – 46,95€ 
Ø 28 cm : Jaune ref 108007 / Vert ref 108021 – 52,95€ 

Faitout avec couvercle en verre muni d’un orifice d’évacuation de la vapeur :
Ø 24 cm : Jaune ref 108008 / Vert ref 108022 – 99,95€ 

En vente sur Mathon.fr



LE
S

 R
Â

P
E

S
Les râpes Mathon avec manche en hêtre

Avec un élégant manche en hêtre, cette nouvelle gamme de râpes Mathon a tout pour 
séduire les passionnés de cuisine. La lame en acier inoxydable, robuste et durable, confère un 
tranchant optimal pour un résultat incroyable dans l’assiette. Du parmesan ou autre fromage 
finement râpé sur des pâtes avec la râpe zesteur, plus grossièrement découpé avec les râpes 
gros grains, ou encore tranché en lamelles grâce à la râpe double-tranchant, amusez-vous 
avec les différentes lames de la gamme !
Chaque râpe possède une base en silicone antidérapante et anti-rayures pour une meilleure 
stabilité lors de l’utilisation. Lavage à la main uniquement.

Râpe Zesteur grains fins (2 mm) – 38 x 4,5 x 1,5 cm
Pour les zestes d’agrumes, le chocolat, le gingembre, 
les épices (noix de muscade, cannelle…), les piments, 
les condiments tel que l’ail et les fromages à pâte dure. 
Pour les aliments contenant de l’humidité (ail, 
gingembre par exemple), la texture sera proche d’une 
purée. REF 470064 / 16,99€ sur Mathon.fr

Râpe Fine gros grains (3 mm) – 38 x 4,5 x 1,5 cm
Pour râper en fine lamelle les fromages à pâte dure, 
mais aussi les fruits et légumes durs tels quels que 
les carottes, pommes, noix, noix de coco, gingembre 
et condiments (ail, oignon, échalotte).
REF 470065 / 16,99€ sur Mathon.fr

Râpe Large double tranchant – 30,5 x 7,5 x 1,5 cm
Pour râper rapidement et sans effort des 
lamelles/copeaux (d’environ 1 mm) de fromage à 
pâte molle ou dure, de chocolat, légumes fermes 
(carottes, choux, pommes de terre, oignons).
REF 470066 / 16,99€ sur Mathon.fr

Râpe Large gros grains (3 mm) – 30,5 x 7,5 x 1,5 cm
Pour râper en fine lamelle les fromages à pâte dure, 
mais aussi les fruits et légumes durs tels quels que 
les carottes, pommes, noix, noix de coco, gingembre 
et condiments (ail, oignon, échalotte).
REF 470067 / 16,99€ sur Mathon.fr
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En acier revêtu, ce moule permettra de 
confectionner une madeleine géante, sucrée ou 
salée, à partager (ou pas) lors de goûters, 
pauses gourmandes ou autres occasions 
festives ! 

REF 541127 / 21,90€ 
sur Mathon.fr

1 Moule madeleine XXL Patisse

Pour exhaler toute la puissance des épices ! En fonte 
de qualité supérieure, la surface intérieure rugueuse et 
le pilon garantissent d’excellents résultats de broyage 
pour les épices, herbes aromatiques ou autres 
aliments durs.

Mortier massif en fonte, pilon en fonte avec poignée 
en bois d’acacia
Dimensions : Ø 12,4 x H 9 cm

2 Mortier en fonte X-Plosion Gefu

REF 880082 / 64,90€ sur Mathon.fr

Ce moule passe au 
four jusqu’à 230°C. 
Son revêtement 
antiadhésif haute 
qualité confère une 
cuisson optimale et 
un démoulage facile. 
Lavage à la main 
uniquement.

Dimensions 
de l'empreinte :
13 x 20 cm.
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Idéale pour des soirées entre amis ou pour 
faire plaisir aux enfants ! Cette machine 
permet de confectionner des hamburgers en 
un temps record grâce à son double 
compartiment : une plaque de cuisson 
antiadhésive pour faire griller deux steaks et 
une partie supérieure pour chauffer le pain en 
simultané. Le tout en seulement 5 minutes ! 
Avec son design rétro, c’est une bonne idée 
de cadeau pour les étudiants ou familles avec 
jeunes enfants.

Bac récolte-graisse, enrouleur de cordon, 
voyant température atteinte.
Puissance : 1200W
Dimensions produit : L 23,5 x P 30 x H 16,5 cm
Poids : 2 kg

REF.780314 / 59,99€ sur Mathon.fr

4 Machine à hamburger Ariete 

Un appareil qui risque de plaire aux plus 
créatifs ! 5 en 1, il permet de préparer croque-
monsieurs, gaufres, donuts, gâteaux en forme 
d’animaux ou cœurs, ainsi que des mini 
gaufres sur bâtonnet. 

5 plaques antiadhésives interchangeables, 
témoin lumineux, fermeture de sécurité sur la 
poignée, boîtier cool touch, pieds 
antidérapants et rangement du cordon. 
Possibilité de rangement de l’appareil à la 
verticale.

Puissance : 750W
Dimensions produit : 25,5 x 14,7 x 39 cm

REF.780255 / 64,99€ sur Mathon.fr

5 Gaufrier 5-en-1 Snack Party 
DOMO
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