
Microplane innove une fois de plus pour proposer dans sa 
large gamme d’outils culinaires un ustensile ultra performant 
pour la préparation des avocats. Ces fruits, extrêmement 
prisés dans le monde entier pour leur goût unique, sont aussi 
appréciés pour leurs bienfaits pour la santé et leur indice 
glycémique bas. Exceptionnellement nutritifs, ils constituent 
une source de bons gras et de fibres, mais sont aussi excellents 
pour faire le plein de vitamines et de minéraux.

Qui n’a jamais rêvé d’une aide pour préparer son guacamole 
en deux temps trois mouvements, sans le noyau qui bondit sur 
le sol de sa cuisine, ou son couteau qui reste planté dans ce 
dernier ? Multifonction, ce nouvel outil avec sa tête en acier 
inoxydable de haute qualité, permet de découper, 
dénoyauter, trancher l’avocat, et même d’en extraire la 
chair de manière sûre et efficace. Un seul ustensile pour une 
multitude de préparations ! Son secret ? Ces trois 
caractéristiques qui font de ce nouvel ustensile un 
incontournable en cuisine toute l’année :

Vous l’aurez bien compris, cet ustensile 3-en-1 est à avoir de 
toute urgence dans ses tiroirs ! Avocado toasts, salade 
composées parsemées de petits cubes d’avocats, veloutés, 
sauces, verrines en tout genre, guacamole ou autres dips, 
cet outil sera l’allié de tous les amateurs d’avocat. Son 
encoche permet de l’accrocher facilement sur des patères 
ou autres organisateurs de cuisine, tandis que poignée 
ergonomique en Soft Touch permet une une utilisation plus 
que confortable et une bonne prise en main.

USTENSILE POUR AVOCAT 3-EN-UN

Dimensions :  19 x 5 x 2,5 cm
Disponible dès octobre en magasins

PPI : 21,95€
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USTENSILE POUR AVOCAT 3-EN-1
De quoi réjouir les « fanas » d’avocat !

Tout a commencé en 1994, il y a 25 ans, dans un atelier de menuiserie. Frustrée par le résultat obtenu par sa râpe, une ménagère 
fouille l'atelier de menuiserie de son époux. Un rabot de la marque Microplane® surprend la ménagère. Les zestes d'orange qui en 
tombaient étaient légers et vaporeux comme des flocons de neige tombant du ciel. Les râpes culinaires Microplane® étaient nées.

Les râpes haut de gamme de l'entreprise américaine sont appréciées des connaisseurs du monde entier pour leur tranchant 
incomparable. En tant que pionnier dans l’utilisation de la photochimie pour la fabrication de ses lames, Microplane a révolutionné 
l'univers des râpes et continue encore aujourd'hui à progresser dans cette voie, car les lames « made in USA » de tous ses 
nouveaux ustensiles de cuisine restent toujours extrêmement affûtées.
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• La lame est spécialement conçue 
pour découper l’avocat en deux, et 
trancher la chair en bandes ou cubes 
sans le moindre effort.

• Le dénoyauteur permet quant à lui  
de retirer le noyau rapidement, 
facilement et en toute sécurité ! Il 
suffit de le placer sur ce dernier après 
avoir ouvert l’avocat, de le tourner et 
de soulever ! Les petites dents 
permettent de l’extraire en toute 
sécurité.

• La fonction cuillère, intégrée dans la 
lame (avec son petit bord), permet 
d’extraire la chair de la peau 
facilement. Elle épouse parfaitement 
le contour du fruit pour éviter toute 
déperdition.

VISUELS : https://bit.ly/nouveautésmicroplaneS2

www.microplaneintl.com/fr 
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