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Le mois de février marque, depuis 6 ans,
le lancement officiel du coloris de I'année
par la marque américaine KitchenAid.
Celle-ci dévoilera le 8 février sa nouvelle
couleur pour 2024, qui habillera son
iconique robot patissier multifonction
Artisan.

UNE FINITION INEDITE !

Il s'agit d'une teinte bleutée tres subtile, complexe
et sensible, car elle change de nuance en fonction

de la lumiére, due a sa nouvelle finition unique Cette couleur de sel bleu, associée au scintillement
irisée. Blue Salt rompt ainsi avec la monotonie hypnotisant de sa robe, nous embarque dans les
de notre quotidien. profondeurs de la mer, aux confins des glaciers

ou dans les tréfonds d'un ciel mi-brume, mi-orage.
Blue Salt s'inspire du célébre sel bleu de Perse, Elle apporte un peu de réve au quotidien.
avec ses reflets saphir et son goiit incomparable. Avec son spectre de nuances et sa dominante
Une pincée de sel en cuisine, cest la touche bleue irisée apaisante, le nouveau coloris Blue Salt
magique qui reléve un plat et fait toute la différence ! est une ode a la nature et permet de transformer
Cet ingrédient, un incontournable en cuisine, la cuisine en un lieu de vie inspirant.
a certes évolué au cours des siécles, pourtant
son role reste toujours le méme : ajouter de La nouvelle finition iridescente est aussi une
la profondeur a ses plats, rehausser les saveurs. premiere pour KitchenAid. Tels I'éclat d'une

perle ou la face nacrée d'un coquillage, elle fait

évoluer la teinte bleutée du robot patissier en
_ fonction de son exposition a la lumiére naturelle, -

de sa disposition sur le plan de travail ou de son

éclairage. Un pur joyau qui trénera avec beaucoup

de raffinement et d'élégance dans n'importe quelle

cuisine !



« Chez KitchenAid, notre objectif est de proposer des
expériences extraordinaires dans la cuisine, et cela commence
par la couleur et le design de nos produits. C'est la premiere
fois pour une couleur de I'année que nous créons une teinte
avec une finition unique», a déclaré Chad Reis, directeur
marketing monde de la marque KitchenAid. « Nous avons été
inspirés par la facon dont une pincée de sel ouvre nos sens
a de nouvelles saveurs, Blue Salt permet de voir chaque
jour qui se présente sous un nouveau jour. »

Depuis l'introduction des premiéres couleurs sur ses robots
patissiers en 1955, la marque a toujours exploité ce don
pour la recherche chromatique. En s'efforcant de travailler
sur « sa couleur de l'année » et en s'appuyant notamment

sur des tendances internationales, elle inspire les créateurs
culinaires et les architectes d'intérieur du monde entier.

« Nous avons commencé le processus de recherche
de la couleur KitchenAid de I'année 2024 début 2021 »,
a déclaré Brittni Pertijs, responsable des couleurs,
des finitions et des matériaux chez Whirlpool.

« Les tons chauds, comme les deux précédentes
couleurs de I'année, Betterave et Hibiscus, avaient été si
prédominants que nous savions que des tons plus froids
allaient connaitre un regain d'intérét. Nous voulions
donc que la couleur de I'année 2024 refléte les tons
changeants de la nature, comme l'air ou |'océan. »



Robot patissier multifonction Artisan Blue Salt
SKSM195PSEOA : 849 €*

Livré avec un bol en acier inoxydable brossé de 4,7 L
a bordure polie, un bol en acier inoxydable de 2,8 L,
4 accessoires argentés (batteur a patisserie, batteur a
bord flexible, crochet pétrisseur, fouet a 6 fils),

une spatule et un couvercle verseur/protecteur.

Garantie produit : 5 ans
Garantie réparabilité : 15 ans

*Prix public indicatif.

Robot patissier multifonction
Artisan Blue Salt

Carrosserie en métal coulé ; made in USA ;

10 vitesses ; doté du systéme de rotation a
mouvement planétaire ; moteur de 0,19 CH avec
des engrenages tout métal pour plus de durabilité
et une consommation d'énergie réduite (300 W).

Le robot patissier multifonction permet de pétrir,
fouetter, battre, et affiche son extréme polyvalence
grace a sa large panoplie d'accessoires en option
(plus d'une dizaine : machine a pétes, sorbetiere,
hachoir a viande, tranchoir/rape, bol a pain, etc.).

Capacité 4,7 L, soit 1kg de farine, 2,7 kg de pate
a gateau, 2 kg de pate a pain, 1,5 kg de purée
de pomme de terre, 1 L de creme fouettée et
108 cookies.




Lien visuels :
https://bit.ly/KABlueSalt

Infos lecteurs :
00 800 3810 4026
www.kitchenaid.fr
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